ENOTECA ALESSI WINE BAR

Degustazionl vVinl con spiegazionl del Sommnelier
wine tastings with explanations from the sommelier

vini Toscant Tradizionall/Typical Tuscan wine
® Chianti Classico

¢ Vino Nobile di Montepuleians

¢ Bruwnello di Montalcino

Bruschetta with extravirgin Olive Ol
Euro 35

“Gli Altrl” Vinl Toscanl/“Others” Tuscan Wine
¢ \Vowmentine
¢ Ccarmignano
¢ Bolgheri
Bruschetta with Extravivgin Olive Ol
Euro 25

Grandl vini d'talia/Great Wines of taly
¢ Brunello di Montalcine
¢ Bawl
¢ Awmarone della valpolicella
Bruschetta with extravirgin Olive Ol
Euro 45

pal Nord al sud /From North to South
gewurtztraminer from Alto Adige

Pinot Grigio from Friuli

Amarone from Veneto

Chianti Classico from Tuscanyy

D S S N S N

Primitivo #rom Puglia
Bruschetta Selection
Burp 52

Degustaziont Distillati con spiegaziont del Sommelier
Splrits Tasting with explanations from the sommelier

Degustaziont Grappa/Grappa Tasting
$  Selezione di 5 Distillerie
Le Grappe sono senvite in 5 calicl
Ogni calice contiene 1,5 cl/half oz Al distillato
Praline di Cloccolato in accompagmnamento
Euwro 35

Degustazione Gin/gin Tasting
¢ sclezione di 5 Distillerie
[ Gin Somp Sen/iti in & calici
Ogni calice contiene 1,5 cl/half oz At distillato
Pane croccante con EVO i accompagnamento
Euro 35

Degustazione Amarl/Amari Tasting
¢ sclezione di 5 Distillerie/Liquorifict
GlL Amari sono Serviti in 5 calic
Ogni calice contiene 1,5 cl/half oz di Amare
Praline i Cioceolato tn accompagnamento
Euro 35



white Wine glass  lbottle
LL] gewurztramliner &,50 20,00
Chardonnay 6,50 30,00 Cocletails
Plnot Blanco &,50 20,00 Spritz € ¢
ey  Plnot Grigio &,50 20,00 Negroni €12
) Gin Tonic Premivom € 12
Sauvignow &,50 20,00 ’ _
Cocktail Martini € 12
Prosecco &,50 =0,00 Moscow - Bassano - lrish Mule € 12
Spumante Metodo Classieo 10,00 45,00 Fruit coclktail (Alcool Free) € €
vermentiing 6,50 25,00
) - Sp'wétg
VermaceLa San GUALGgnano ©,50 25,00 =0 el €19- 40l €12
Rose &,50 25,00
V) BLa in bottiglia
V) €c
Red Wine glass bottle
l ] l Chiantl classico &,50 320,00 Liqueurs
1 Nobile di Montepuleiano 10,00 40,00 €
Brunello di Montalein 12,00 0,00 )
o el e 0 = 7 Soft Drinks
Bolghert 10,00 50,00 A =
Carmignano 10,00 50,00
Morellino di Scansano 6,50 25,00 Acqua /\water
< Nervo d’Avola &,50 25,00 zzcl€2
Privaltivo 6,50 25,00
‘ ’ Aviarone 12,00 0,00
Barolo 12,00 0,00
PUOI SCEGLIERE UNA BOTTIGLLA DALLA NOSTRA CANTINA E GUSTARLA AL WINE BAR
O )@u CAN ALSO CHOOSE 4 BOTTLE FROM THE CELLAR AND DRINK (T HERE!
Servizio 4€ /oGNI CALICE



ENOTECA ALESSI WINE BAR

(L Tagliere dell’Alessi!
Salumi, Sott’oli, Formagol,
Bruschette e “ieche c'g c’2”!
Cold Cuts, Cheese,
Bruschette and seasoned vegetnble
Euro swmall 12 / wmedium 25/ Llavge 45 / xL 58 / xxl &€

(L Crostowne Toscawno con LL BL
Floremtine Liver Pate with Blue Cheese
Euwro 12

( Crostont al Tartufo
Truffle Crostini
Euro 14

La Bruschetta
Powmodoro Fresco e Origano bread topped with Fresh Tomatoes, Oregano, and Olive oil
Eurp 10

Burro e Acctughe
Pawne tostato con Burvo e Acclughe — Toasted Bread with Butter ano Anchovies
Eurp 12

La Burrata
Burrata con Verdure Fresche—®urvata Cheese with Fresh vegetables
EBuro 15

La Caprese
Mozzarella dop ¢ Pomodoro Fresco - Mozzarella dop and Fresh Tomato
Euwro 12

La Bresaola
Bresaola, Parmigiano e Balsamico
Dried Beef, Parmesan Cheese and Balsamic Vinegar
Eurp 15

Utmsalata di caterina de’ Medtict
Misticanza, Uovo sodo, Pecorino, Filettl d’Acciuga, Capperi, Uvettn, Noct, Olive, Olio ¢ Aceto di Vino
Green Salad, boiled egg, Tuscan Pecorino Cheese, Anchovies, Capers, Raising, Walnuts, Olives, Olive Oil and Vinegar
Euro 14

La Nostra lnsalata
nsalatina con Tomlno fuso e nocclole/mandorle ...
Salao with weelted Tomlno Cheese, and Nuts ...
Euro 12

U—tnsalata alla Frutta
nsalata mista con Pere, Scaglie di Pecorinoe Staglonato e Frutta Secea
Mix Salad with Pears, Pecorino Cheese and Nuts
Euro 12

Something sweet
cantucel e Vin Santo € 9

Selezione di Cloceolato servito con Bavolo Chinato € 12



ENOTECA ALESSI WINE BAR

PER ALLERGIE E INTOLLERANZE ALIMENTARI
CHIEDI AL PERSONALE PRIMA DI ORDINARE

FOR FOOD ALLERGENS AND INTOLERANCES,
PLEASE ASK OUR STAFF BEFORE ORDPERING

WINE BAR 31 R
APERTO DALLE ORE 11:30 ALLE ORE 18.30

WI-FI PASSWORD

alesst19522

WWW.ENOTECAALESSLIT



