
 

Degustazioni Vini e Distillati / Wines and Spirits Tastings 

Degustazioni Distillati / Spirits Tastings  
 

 

Degustazione Grappa/Grappa Tasting  

⧫ Selezione di 5 Distillerie 
Le Grappe sono servite in 5 calici  
Ogni calice contiene 1,5 cl/half oz di distillato 
Praline di Cioccolato in accompagnamento 

Euro 35 
 

 

Degustazione  Gin/Gin Tasting 

⧫ Selezione di 5 Distillerie 
I Gin sono serviti in 5 calici  
Ogni calice contiene 1,5 cl/half oz di distillato  
Pane croccante con EVO in accompagnamento 

Euro 35 
 
 

Degustazione Rum/Rum Tasting 

⧫ Selezione di 5 Distillerie 
I Rum sono serviti in 5 calici  
Ogni calice contiene 1,5 cl/half oz di distillato  
Praline di Cioccolato in accompagnamento 

Euro 35 
 
 

Whisky Tasting 

⧫ Selezione di 5 Distillerie 
Gli Whisky sono serviti in 5 calici  
Ogni calice contiene 1,5 cl/half oz di distillato 
Praline di Cioccolato in accompagnamento 

Euro 35 
 

 

Amari Tasting 

⧫ Selezione di 5 Distillerie/Liquorifici 
Gli Amari sono serviti in 5 calici  
Ogni calice contiene 1,5 cl/half oz di Amaro  
Praline di Cioccolato in accompagnamento 

Euro 35 
 
 

Degustazione Agave/Agave Tasting 

⧫ Selezione di 5 Distillerie 
Tequila e Mezcal sono serviti in 5 calici  
Ogni calice contiene 1,5 cl/half oz di distillato  
Pane croccante con EVO in accompagnamento 

Euro 35 

Degustazioni Vini / Wine Tastings  
 

 

Vini Toscani Tradizionali/Typical Tuscan Wines 

⧫ Chianti Classico  

⧫ Vino Nobile di Montepulciano  

⧫ Brunello di Montalcino  
   

Euro  35 

 

“Gli Altri” Vini Toscani/“Others” Tuscan Wines 

⧫ Vementino 

⧫ Carmignano 

⧫ Bolgheri  

Euro  35 

 

Grandi Vini d’Italia/Great Wines of Italy  

⧫ Brunello di Montalcino  

⧫ Barolo  

⧫ Amarone della Valpolicella  

Euro 45 
 

Vini Bianchi /White Wines 

⧫ Ansonica  

⧫ Vermentino  

⧫ Vernaccia 
   

Euro  35 
 

La Degustazione delle ore 17 al tavolo dell’amicizia 

Racconti e Video delle Aziende  

Wine Tasting on 5 pm around friendly table 

Stories and Wineries Videos  

⧫ 

⧫ Morellino di Scansano  

⧫ Chianti Classico Gran Selezione 

⧫  Vino Nobile di Montepulciano  

⧫ Carmignano 
Paired Food Selection  

Euro 70 
(Service organized for a min of 4 and  

a max of 10 partecipants) 

Reservation on Tuesday/Thursday/Friday 



 

Fig-o 

Cognac, fico, agrumi, bollicine 

Cognac, fig, citrus, bubbles 

Dandelion 

Vodka, fiori, amaro, agrumi 

Vodka, flowers, bitter, citrus 

Baby Peach 

Bourbon, vino fortificato, pesca, cioccolato  

Bourbon, fortified wine, peach, chocolate 

Mastiha-zi 
Distillato di resina, vino, agave, agrumi, basilico 

Resin distillation, aromatic wine, agave, citrus, basil 

Heart Bit 
Vodka, amaro, vino rosso, agrumi  

Vodka, bitter, red wine, citrus 

Spicy Mango 

Rum agricolo, cocco, agrumi, mango, peperoncino) 

Rhum agricole, coconut, citrus, mango, chili 

Fish House Punch 

Rum, cognac, pesca, agrumi, bitter 

Dark rum, cognac, peach, citrus, bitter 

Pimm’s Cup 

Pimm’s, frutta fresca, bollicine 

Pimm’s liqueur, fresh fruits, bubbles 

St. Germain Hugo 

St. Germain sambuco, bollicine 

St. Germain elderflower, bubbles 

Paloma 

Tequila, agrumi, bollicine 

Tequila, citrus, bubbles 

Cocktail List 

Alcolici /  Alchoolic   € 14 

Gin Tonic Zero 

Gin, tonica 

Gin, tonic water 

Negroni Zero 

Gin, vermouth, bitter 

Gin, vermouth, bitter 

Martinez Zero 

Gin, vermouth, maraschino, orange bitter 

Gin, vermouth, maraschino, orange bitter 

Analcolici /  Alchool Free   € 12 

Lista Vini / Wine List 

Vini Bianchi /White Wines Glass  Bottle 

 

Prosecco della Valdobbiadene   6,50         20,00 

Spumante Metodo Classico 10,00         45,00 

Vermentino                   6,50         25,00 

Vernaccia di San Gimignano  6,50         25,00 

Gewurztraminer    6,50  30,00 

Ansonica            6,50         30,00 

Pinot Bianco           6,50         30,00 

Pinot Grigio           6,50          30,00 

Sauvignon                   6,50         30,00 

Rosè             6,50          25,00 

Vini Rossi / Red Wines  Glass         Bottle 

 

Chianti Classico          6,50         30,00 

Nobile di Montepulciano           10,00        40,00 

Brunello di Montalcino         12,00 70,00 

Bolgheri     10,00        50,00 

Carmignano    10,00        50,00 

Morellino di Scansano         6,50         25,00 

Amarone     12,00 70,00 

Barolo     12,00 70,00

Nero d’Avola    6,50         25,00 

Primitivo       6,50         25,00 

Pink Tom Collins Zero 

Gin, pompelmo rosa, zucchero, soda 

Gin, pink grapefruit, sugar, soda water 

Martini Sunset 
Martini floreale, soda al pompelmo rosa 

Martini floreale, pink grapefruit soda 

Martini Vibrante 

Martini Vibrante, acqua tonica  

Martini Vibrante, tonic water 



 

Il Tagliere dell’Alessi! 

Selezione di Salumi e Formaggi, Bruschette Miste 

Selection of Cold Cuts, Cheese, Mix Bruschette  
Euro    small 18 / medium 35/ large 45 / xl 58 / xxl 68 

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..  

Il Tagliere dei Formaggi 

Selezione di Pecorini ed altri Formaggi Italiani 

Selection of Artisanals Cheese 
Euro 18 

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..  

Taglierino del Tartufaio 

Crostino al Tartufo, Uovo con Tartufo, Pecorino e Salame al Tartufo 

Truffle Crostini, Eggs with Truffle, Truffle Cheese, Truffle Salame  
Euro 25 

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..  

La Tartare di Manzo 

Tartare di Manzo con Uovo oppure in una sfiziosa variante con Burrata e Pistacchi 

Beef Tartare with Egg, or in a tasty variation with Burrata and Pistachio  
Euro 15 

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..  

Burrata e Acciughe 

Pane tostato con Burrata e Acciughe  

 Toasted Bread with Burrata and Anchovies 
Euro 14 

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..  

Selezione di Bruschette 

Selezione di 5 Bruschette con Prodotti di Stagione 

Selection of 5 Season Bruschetta 
Euro 15 

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..  

L’Insalata Mediterranea  

Misticanza, Tonno, Capperi, Olive, Pomodoro, Cipolla e Mozzarella 

Green Salad, Tuna, Capers, Olives, Tomatoes, Onion and Mozzarella 
Euro 14 

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..  

La Nostra Insalata 

Insalatina con Tomino fuso e nocciole/mandorle …  

Salad with melted Tomino Cheese, and Nuts …  
Euro 12 

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..  

L’Insalata alla Frutta 

Insalata mista con Pere, Scaglie di Pecorino Stagionato e Frutta Secca 

Mix Salad with Pears, Pecorino Cheese and Nuts 
Euro 12 

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..  

Something Sweet 

 Cantucci Mattei e Vin Santo  9 

Selezione di Cioccolato Amedei con Rum  12 
……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 

Caffè 

Caffè Espresso Illy con Cioccolatino Amedei  3 

Menù 



 

PER ALLERGIE E INTOLLERANZE ALIMENTARI  

CHIEDI  AL PERSONALE PRIMA DI ORDINARE 
 

FOR FOOD ALLERGENS AND INTOLERANCES,  
PLEASE ASK OUR STAFF BEFORE ORDERING 


